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MINISTERO DELLE POLITICHE AGRICOLE
ALIMENTARI E FORESTALI

DECRETO 2 marzo 2007,

Tscrizione della denominazione «Limone Femminello dei
Gargano» nel registro delle denominazioni di origine protette
e delle indicazioni geografiche protette.

IL DIRETTORE GENERALE
PER LA QUALITA DEI PRODOTTI AGROALIMENTARI

Visto il regolamento (CE) n. 510/06 del Consiglio del
20 marzo 2006 relativo alla protezione delle indicazioni
geografiche ¢ delle denominazioni di origine dei pro-
dotti agricoli e alimentari;

Considerato che, con regolamento (CE) n. 148/2007
della Commissione del 15 febbraio 2007, la denomina-
zione «Limone Femminello del Gargano» riferita alla
categoria degli ortofrutticoli e cereali, freschi o trasfor-
mati, ¢ iscritta quale indicazione geografica protetta nel
registro delle denominazioni di origine protette
(D.0O.P) e delle indicazioni geografiche protette (1.G.P)
previsto dall’art. 7, paragrafo 4, del regolamento (CE)
n. 510/06;

Ritenuto che sussista l'esigenza di pubblicare nella
Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana il discipli-
nare di produzione e la scheda riepilogativa della indi-
cazione geografica protetta «Limone Femminello del
Garganow, affinché le disposizioni contenute nei pre-
detti documenti siano accessibili per informazione erga
ommes sul territorio italiano;

Provvede

alla pubblicazione degli allegati disciplinare di produ-
zione e scheda riepilogativa della indicazione geogra-
fica protetta «Limone Femminelio del Gargano», regi-
strata in sede comunitaria con regolamento (CE)
n. 148/2007 del 15 febbraio 2007.

I produttori che intendono porre in commercio la
denominazione «Limone Femminelio del Gargano»
possono utilizzare, in sede di presentazione e designa-
zione del prodotto, la menzione «Indicazione Geografica
Protetta» solo sulle produzioni conformni al regolamento
(CE) n. 510/06 ¢ sono tenuti al rispetto di tutte le condi-
zioni previste dalla normativa vigente in materia.

Roma, 2 marzo 2007

Il divettore generale: 1.a TORRE

ALLEGATO
Disciplinare di produzione della indicazione geografica protetta
«LIMONE FEMMINELLO DEL GARGANO»
Art. 1.

Denominazione

L'indicazione geografica protetta «Limone Femminelio del
Gargano» ¢ riservata aj limoni prodotti in wn’area specifica del

1 promontoric del Gargano, nella regione Puglia, completamente

maturati sufla pianta ¢ prodotii per il consumo fresco ¢ Ia trasfor-
mazione, che rispettano le condizioni € 1 requisiti stabiliti nel presente
disciplinare. :

Arxt, 2.
Caratteristiche del prodotio

1 indicazione geografica protetta «Limone Femminello del Gar-
ganos & riservata alie cultivar di Emoni, cosiddetti «nostrani» o locali,
& ciod tipi stabilizzati della varietd Femminello Comune, storicamente
e commercialmente distinti in:

1. Limone a scorza gentile (Citrus Emonium tenue Riss.), detto
anche Lustrino. Peduncolo di medio spessore e lunghezza, forma del
frutto sferoidale, buccia giallo~chiaro, particolarmente Escia e di spes-
sore molto sottile. Diametro equatoriale minimo di 50 mm, peso non
inferjore 2 80 g circa. Flavedo micco di ol essenziali ¢ di profumi
molto intensi; £-11 segmenti per frutto. Polpa e succo gialle citrige,
con pumeto ridotto di semi; succo non inferipre al 35% del peso del
frutto e acidita superiore a 3,5 gr/100 ml.

2. Limone oblango (C. limonium oblungum Riss.), volg. fusilio.
Peduncolo di medio spessore e lunghezza, forma del frutto ellittica,
dimensioni medio-grandi, diametro equatoriale minimo di 60 mm,
peso non inferiore a 100 g; buccia giallo citrino intenso, di spessore
medio, piti o meno Hscia. Flavedo ricco di oli essenziali e con profumi
molto intensi; 8-11 segmenti per frutto. Polpa ¢ succo gialo citrino;
succo non inferiore al 30% del peso del frutto e aciditd superiore a
3,5 g/ 100ml.

Art. 3.

Zona di produzione

Per «Limone Femminello del Gargano», s'intende il frutto
prodotto e confezionato in un’area che interessa i terzitori di Vico
del Gargano, Ischitelia ¢ Rodi Garganico ¢ precisamente il tratto
costiero - subcostiero del promontorio del Gargano che va da Vico
del Gargano a Rodi Garganico, fin sotto Ischitella.

L’area & identificata dai seguenti confini naturak: a nord, la linea
di spiaggia compresa nel tratto contrada Calenella-Foce torrente
Romondato, ad ovest il tracciato del torrente citato, a sud-ovest, il
tratto strada provinciale frazione Isola Varano-Ischitella e il tracciato
del torrente Pietrafitta, a sud-est i fracciati dei tratturi Canneto e
San Nicola, ad est il limite del territorio del comune di Vico det Gar-
gano rappresentato dalla contrada Calenella.

Art. 4.

Elementi che comprovana lorigine

Ogni fase del processo produttivo viene monijtorata documen-
tande per ognuna gli input (prodotti in entrata) ¢ gh output (prodotti
in uscita). In questo mode, ¢ attraverso I'iscrizione in appositi elenchi,
gestiti dalla struttura di controllo, dei produttori e dei confezionatori
¢ garantita la tracciabilitd e rintracciabiitd del predotto.

La prova dell'origine, inoltre, & comprovata da specifici adempi-
menti cui si sottopongono ghi agramicolfor], quali il catasto di tutti i
terreni sottoposti alla coltivazione di «Limone Femminelio del Gar-
ganow, nonché la tenuta di appositi registri di produzione ¢ la denun-
cia alia struttura di controllo detie quantitd prodotte. Tutie le persone,
fisiche o giuridiche, iscritte nei relativi elenchi, sono assoggettats al
controllo da parte delia strutrura di controflo, secondo quante dispo-
sto dal disciplinare di produzione e dal relativo piano di controllo.
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Art. 5.

Metodo di ottenimento

Il «Limone Femminelio de] Gargano» ¢ ottenuto in una realta
Agrumaria «storica» con una tecnica consolidata nella tradizione, ido-
nea ad otteners limoni cor specifiche caratieristiche di qualitd.

5.1. Iterreni.

I terreni sone orograficamente inquadrabili nella fascia perime-
trale del promontorio modellata in valli e valiecole, Geomorfologica-
mente si tratta di piccole valli calcaree con terreni della categoria
«suoli rossi mediterranei» particolarmente ricchi di potassio e microe-
lementi. :

5.2, Il portainnesto.

1l portainnesto, come da tradizione agropomica, ¢ il Melangolo
{citrus mearda), certificato come tale dalla normativa vigente.

5.3 Impianto e sesto d'impianto, forme di protezione,

L'impianto def limmoneto & fatto nel pieno rispetto dei peculiari
caratteri orografici e podologici che caratterizzans 1a zona; su quelfi
in pendio si deve procedere allg sistemazione a terrazzo, quali murett
a secco e ciglionamenti. T) limoneto, come da tradizione, & consocia-
bile con alberi di «Arancia Bionda del Garganon.

La protezione dai venti, ove necessaria, deve essere assicurata da
frangivento vivi di leccio, alloro ed altre essenze agrarie, ovvero da
canneti e reti. I sesto d'impianto & quello tradizionale, a guinconce,
e in ogni caso, con una densits d'impianto compresa tra 250 e 400
piante per ettaro, S

Le specie ¢ le variets da coltivare s0ho queile definite alf'art. 2.

5.4. L'allevamento.

3.5, Le cure colturali.

Nel periodo che va da maggio ad ottobre, fe piante di Hmone
sono irrgate.

Le lavorazioni al terreno si limitano ajfe Zappature primaverili e
alle concimazioni, generalmente ancora con letame ovino-caprino; in
alternativa si ricorre a concimazioni a base di perfosfati. Sistematiche
potature primaverili, prima della ripresa vegetativa, modeHano
costantemente la «cupolan e, soprattuito, parantiscono il necessario
equilibrio tra attivita vegetativa e produttiva.

Le cure colturali continuano con Ia difesa, sia da avversitd atmo-
sferiche, fronteggiate anche con } frangivento, sia da attacchi parassi-
tari, principalmente cocciniglie, causa del problema delle fumaggini,

Le colture utilizzanti processi di natura biologica sono assogget-
tate alla specifica normativa.

5.6, Le rese.

La produzione di limoni non devono superare Ie 35 tonneliate per
ettaro,

5.7. L’epoea di raccolta,

. Date le particolari condizioni pedeclimatiche e le peculiari carat-
teristiche che senza forzatura alcuna garantiscono una lunga persi-

stenza del fratto sulPalbero, Pepoca di raceolta & tutto Panno, La Iac-
coita ¢ fatta manualmente e con l'ausilio di forbici.

B vietata Ia maturazione artificiale dei frutti,

Ii confezionamento del prodotte IGP «Limone Femminello del
Gargano» ped avvenire esclusivamente nella zona dj origine cosi
come indicata all’art, 3 del presente disciplinare ¢i produzione, af fine
di garantire la tracciabilita e §1 controllo del prodotto e per non dete-
rlorare le caratteristiche qualitative del predotto.

e

Art. 6.
Elementi che comprovang il legarme con l'ambiente

La presenza def limone nel Gargano ¢ stretfamente legata alla

zong cosiddetta del «Giardini dagrumin, e pin precisamente ad ung
precisa area, unice in futta la fascia Adriatica, nella quale oltre a
favorevoli condizioni climatiche vi & una naturale disponibilita d;
acqua, . .
Questa ¢ 'unica zona del Gargano che si caratterizza per una
straordinaria e alquanto suggestiva concentrazione di sorgenti, che,
grazie ad un canale di presa ¢ ad una rete di canzlette secondarie, arri-
vano ad ogni singola pianta di limene.

La presenza del Limone Femminello del Gargano nella zona di
origine ¢ inquadrabile anche sul piano geo-pedoclimatico, di
microambienti, in ogauno dej quali, grazie all'esperienza tradizionale
¢ secolare dei contadini della zona, si sono sviluppati fin dal passato
limoni Je cui caratteristiche gualitative sono cosi palesi da essers
richiesti, fin dail'antichitd, anche da mercati esteri.

Grazis allo studio continuo da parte degli nomini dellz zona di
produzione per mighorare e proteggere i limoneti del Garpano daile
gelate o dai freddi venti nordici, sono stati individuati  sitj pit propizi
al mighiore sviluppo del Limone Fernminello del Gargano, ed ¢ per
questo motivo che gran parte degli impianti §i sviluppano su versanti
espost] a sud, sud-est. Inoltre sono stati adottati vari sistemi di frangi-
vento per difendere le piante dai freddi venti marini, uno dej nemici
pill terribili del Limone Fernminello del Gargano: esistone funghi ed
alti muri in fabbrica interrotti a distanze regofari da grandi finestroni,
chiusi con graticciate in canne durante Pinverno; oppure, come nei
limoneti di Rodi, i frangivento sono «vivi», costituiti cioé da lecoio
ed alloro. In alternativa si reatizzano i cosiddetti «cannetin: hanghe
file di canne secche, infilzate nel terreno, ¢ tenute insieme con canne
trasversali,

L'agrumicoltura del Gargano é ancora una forma di «agricoitura
tradizionale», con lavori manuali, in cui maestro & ancora il potatore;
quella del Gargano si delirea come upa forma di agricoltura che nel
corso del tempo ha maturato un patrimonio di conoscenze agronomi-
che tramandatasi di generazione in generazione,

Grazie alla qualitd ambientale del contesto, inquadrabile da un
punto di vista pedoclimatico nella «Regione litoranean ¢ nella «Fascia
subumida a clima mediterraneoy duf promontorio garganico, il
Limone Femminetlo del Gazgano ¢ rinomato per la sua genuinita e,
sopratiuito per I'alto contenuto in vitamina C e per la particolarita
dei profumi che questa IGP presenta rispetto ai imoni prodotti neile
alire regioni italiane. Tali caratteristiche derivano dafle condizioni
pedologiche della zona, in cui fa piovositd ¢ particolarmente concen-
trata nel periodo autunnale-invernale con precipitazioni annue com-
prese tza mm 600 ¢ 650 ¢, di conseguenza, con ariditd estiva. Sul piano
pill propriamente termico, Parea di produzione de} Limone Femmi-
uello del Gargano rientra nella fascia del Gargano classificata come
«emperata senza inverno» o «caldo lemperata», con andamento ter-
mico caratterizzato da temperature medie superiori ai 10 °C per
almeno otto mesi. I rapporto precipitazioni/temperature d3 valog
intorno a 40. L'areq si caratterizza, inoltre, per vn clima particolar-
mente mite, dato i sistema di dolei colline «degradanti a2 mare», Geo-
morfologicamente si tratta di piccole valli calcaree con terreni dells
categoria «suoli rossi mediterranei» che sy un piano fisico-chimico si
presentano di medio spessore, poveri di fosforo ed 22010 ma partico-
larmente ricchi di potassio e microelernenti (ferro, manganese, zinco).

La pil antica testimonianza di dati produttivi del Limone Fem-
minello del Gargano si pué dedurre dalla nota Statistica del Reame
di Napoli di G. Ricchioni (1811), il quale stima in 100 mila ducati
valore della produzione agrumaria garganica. Dalla stessa fonte si
evince che oitre Ia mets della produzione era destinata alPesporta-
zione; ¢id a conferma della enorme reputazione che tale agrume aveva
acquistato anche all’estero. Gia nel 1884 era attiva una prima rete
commerciale con il continente americano (Canada, Stati Uniti) che
assorbiva quasi tutta la produzione agrumaria garganica. Nei mercati
pill importanti del mondo, inoitre, gl agrumi def Gargano ottengono
grandi riconoscimenti, essendo apprezzati per le loro uniche caratteri-
stiche.

La tradiziope agrumaria di questi tre comuni & frutto di una
ormai ultra secolare pratica che, almeno dalle fonti storiche disponi-
bili, & fiorente gid nal XI secolo. In un documento storico, (Leone
d’Ostia) si documenta che nel 1003 Melo, prineipe di Bari, incontran-
dosi con alcuni pellegrind normunni nellatrio della Basilica dell’Ar
cangelo sul Gargano, 1 invogliasse alla conquista delle Puglie. E, per
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dar loro prova della ricchezza ¢ della feracitd ¢i quei luoghi, sped in
Nermandia una scelta quantita di frutd, tra ‘cui | «pomi citrinp» del
Giargano, corrispondent al melangolo (arancio amaro), i quale fino
a1 1500 era il tipo di agrume che si coltivava in Europa.

Fin dalPantichita, poeti, illustri viaggiatori francesi e tedeschi
sono rimasti colpit dai rilevanti momenti econonuici & paesaggistici
di questa superficie produtiiva che ha rappresentato «guanto di
meglio possa desiderarsi in fatto di arboricoltura infensiva, veramente
progreditan. Sul finire del *600, secondo la preziosa testimonianza di
frate Filippo Berpardi, in un Gargano avvolto in una colire di oblio,
si distinguono Vico, Rodi «pieni di agrumi che rende i paesani ricchi
per il continuo traffico che vi fanno i Veneziani e gli Schiavord i quali
vengono 2 caricare vini, azance, Bmoni ... a Rodi si pud dire che vi
sia una tirata di giardini per la qualitd di aranci e limoni che vi sono

piante cosi sterminate che sembrano anzi guerce che agrump.

Art, 7.
Conirolli

T controllo per Fapplicazione del presente disciplinare di produ-
Zione & svolto da un organismo privato autorizzato o da un’autoritd
pubblica designata, copformemente 2 quanto stabilito dall’art. 10 del
regolamento (CEE) n, 2081 del 14 Taglio 1992.

Art. 8.
Etichettatura

Possono essere commercializzati, per il consumo fresco ¢ la tra-
sformazione, 1 limoni con caratteristiche cosi come definite rel pre-
sente disciplinare di produzione.

Tl prodotto, nel rispetio delic norme generali e metrologiche del
commercio ortofrutticolo, puo essere commerciabizzato:

1) sfuso e ogni frutio deve riportare il logo IGP «Limone Fem-
minello del Gargano»;

2) in confezioni, ovvero con incarto, € akmeno 1'80% dei frutt
costituenti Ta confezione deve osservare analogo adempimento.

‘Nel caso di confezionamento, i contenitori devono essere rigidi,
con capienza da un minimo di 1 kg adt un massimo di 25 kg e devono
essere costituiti di materiale di origine vegetale, quali legno o cartone.

Le confezioni commerciali devono riportare le seguenti indicazioni:

Limone Femminello del Gargano, cventualmente seguite dal
nore del tipo commerciato quali Lustrino o Fusillo, loro sinonimi;

il logo;
ia dicitura di IGP anche per esteso;

il nome del produttore/commerciante, ragione sociale, indi-
rizzo del confezionatore, peso netto all’origine.

I prodotti per la cui preparazione ¢ utilizzata Ja LG.P. «Limone
Fernminello del Garganow, anche a seguito di process di elaborazione
¢ di trasformazione, possono essere rumessi al consumo in confezioni
recanti il riferimento alla detta denominazione senza Papposizione
del logo comunitario, a condizione che:

il prodotto a denominazione proteita, certificato come tale,
costituisca il componente esclusivo della categoria merceclogica di
apparienenza;

ghi utilizzatori del prodotto 2 denominazione protetta siano
autorizzati dai titolari del diritto di proprietd intelletiuale conferite
dalla registrazione della 1.G.P. riunill in consorzio incaricato alla
tutela dal Ministero delle politiche agricole. Lo stesso consorzio inca-
ricato provvederd anche ad iscriverli in appositi registsi ed a vigilare
sul corretto uso della depominazione protetta. In assenza di un Con-
sorzio &i tutela incaricato Je predette funzioni saranno svolte dal
MiP.AF. in quanto autoeritd nazionale preposta allattuazione del
reg. (CEE) n. 2081/92.

£ fatto divieto di utilizzare nomi di spegie e varietd diverse da
quelie contemplate nel presente disciplinare. E vietata, inoltre, V'indi-
cazione di qualsiasi qualificazione del tipo prima qualitd, fine, extra-
fine ¢ similari.

B consentito, infine, ai produttori o confezionatorl 'uso di mar-

chi privati o di particolari indicazioni, purché non siano laudativi e
noD $iano concepiit per trarre in inganno lacquirente.

Art. 9.
11 logo

I logo di Limone Femminello del Gargano & Pimmagine qui
riportata e rappresenta una stilizzazione di due limoni, con rametto
foghato, all'interno di una corona ellissoidaje; sulla corona € ripor-
tata la dicitura "Limone Femminetio del Gargano”.

Caratteristiche grafiche:
dimensioni pixel 469 x 387;
risohuzione 200 Dpi;
1a corona ellissoidale ¢ di color panione 5483CVC;

testo «LIMONE FEMMINELLO DEL GARGANO» carat-
tere Ariai Black tutto maiuscolo, dim. 37 x 54 pixel, di color giailo
pantone 3945 CVC contornato in color nero pantone quadricromia
CvC;

; limoni sono di colore giallo pantone sfumato da pantone 129
CVC fino a pantone 1205 CVC, con sfumatura macchiettata in colore
giallo pantone 1265 CV(;

it rametto & in colote verde pantone 357 , CVC, le foghic in
colore pantone 3435 CVC ¢ le nervature in verde pantone S767CVC.

REGOLAMENTO (CEE) N. 2081/ 92 DEL CONSIGLIO
«LivMoNE PEMMINELLO DEL GARGANO®
{(N.CE..)
DOP OLGE X

La presente scheda costituisce una sintesi redatta a scopo

informative. Per un’informazione completa, ghi interéssati ed in
particolare i produttori delia LG.P. in questione sono invitati a con-
sultare la versione integraie del disciplinare a Hvelle nazionale
oppure presso i servizi competenti della Commissione ewropea.

1. Servizio competente dello Stato membre:
nome: Ministero delle politiche agricole ¢ forestali;
jndirizzo: via XX Settembre, 20 - 60137 Roma;
tel. 06/4819968 - fax 06/42013126;
e-maik gte3 @politicheagricole.it

2. Richiedente:

21, Nome: Consorzio & iutela e valorizzazione «Gargano
Agrumin.

99 Indirizzo: via Salita della Bella - 71018 Vico del Gargano
{Foggiz), Tel. 0884/966229 - Fax 0884/966399.

2.3. Composizione: produttori/ trasformatori (X), altro ().
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3. Tiro p1 PRODOTTO: classe 1.6 - Ortofrutticoli allo stato naturale.

4. DESCRIZIONE DEL DISCIPLINARL: {(sintesi delle condizioni di cui
all’art, 4, paragrafo 2).

4.1 Nome: «Limone Femnminello del Garganoy.

4.2 Descrizione: frutti allo stato fresco, riferibili alla specie
«Citrug limoniwm», varietd femminello comune, a scorza gentile, detto
anche lustrino (Citrus limonium tenue R.) e oblungo, detto anche
fusillo (Citrus himonsum oblungum R.).

Le principali caratteristiche del «ZLimone Fermminello del Gar-
ganoy sono le seguenti:

Limone a scorza gentile (lustrino):
e forma sferoidale;

] o buccia particolarmente liscia e di spessore molto sottile, di
colore giallo chiaro;

e diametro minimo equatoriale mm 50,

s peso non inferiore a g 80;

¢ flavedo ricco di olf essenziali e con profumi molto intensi;
e [rutto costituito da 8 a 11 segmenti;

@ polpa ¢ suceo gialfe citrino, con numero rdotto di semi: il
succo costituisee if 35% del pese del frutto e presenta acidita superiore
a g 3,5per 100 mk

Limone oblungo {fusills):
e forma ellittica;

e buecia di spessore medio, pit o meno liscia, ¢ di colore
citrino intenso;

o diametro minimo equatoriale mm 60;

® peso non inferiore & g 100;

e flavedo ricco di oli essenziali e con profumni molto intensi;
e frutto costituito da § a 11 sepmenti;

® polpa e succo giallo citrino; #l succo costituisce almeno il
30% del peso del frutto e presenta acidita superiore a g 3,5 per mi 100,

4.3 Zona geografica: La zova geografica interessata alla produ-
zione, nonché al confezionamento, & ubicaia neila provincia di Foggia
{regione Puglia) e comprende i territori dei comuni & Vico del Gar-
gano, Ischitella e Rodi Garganico ¢ precisamente il tratto costiero
sub costiero settentrionale def promontorio del Gargano che va da
Vico del Gargano & Rodi Garganico, fin sotio Ischitella.

4.4 Prova dell'origine: Ogni fase del processo produttivo viene
costantemoente moniforata, Attraverso Fiscrizione in appositi elenchi,
gestiti dall'organismo di controHo, dei produttori e dei confezionatord,
¢ garantita la tracciabilitd e la rintracciabilita del prodotto.

La rintracciabilitd del prodotto e la prova delf’origine sono
garantite inoltre dall'iscrizione di ciascun limoneto in un apposito
elenco attivato, tenuto ed aggiornato dalf’'organismo di controlo,
con annotazione degh elementi identificativi del lmoneto, nonché
dalla depuncia alla struttura di controflo deile quantitd prodotte.
Tutte le persone, fisiche o ghuridiche, iscritte néi relativi elenchi, sono
assoggetiate al controllo da parte della strutturs di controllo, secondo
quanto disposto dal disciplinare di produzione e dal relativo piano di
controlio.

4.5 Metodo di ottenimento: 1l disciptinare prevede tra Paltro che
Pmmpianto del limoneto sia fatto nel rispetto delle caratteristiche oro-
grafiche ¢ pedologiche che distinguono la zona di produzione: nei ter-
Teni in declivio, si procede al terrazzamento, con murettl a secco o
con ciglionamenti. La protezione dai venti freddi, quando necessaria,
¢ assicurata da frangivento costituiti prevalentemente dal leccio,
essenza tipica della zona, da canneti e reti.

1 portainnesto, utilizzato secondo tradizione, & esclusivamente il
melangolo {eitrus mearda) certificato come tale dalla vigente norma-
tiva,

Limpalcatura defla pianta & costituita da due branche principali
¢ da due secondarie, in modo che Ia chioma si sviluppi secorde un cer-
chio inscritto in un quadrato, assumendo la forma di una semisfera
schiacciata, denominata «cupola squarciata», in quanto cava, idonea
a favorire Parieggiamento ¢ le operazioni di raccolta.

il sesto d'impianto & quelio tradizionale a quinconce con una
densitd d'impianto compresa tra 250 e 400 piante per ettaro.

Nel periodo compreso tra maggio e ottobre le piante di limone
sono irrigate.

La produzione di fimoni non deve superare le 35 tonaellate per
sttaro.

La raccolta, effettuata manualmente ¢ con Pausilio di forbici,
avviene durante tutto Ianna, in quanto le condizioni pedoclimatiche
e le peculiari caratieristiche def limoneti garantiscono una lungs per-
sistenza del frutto sulla pianta. B vietata lz maturazions artificiale

dei frutts.

1 confezionamento del prodotto IGP «Limone Famminello del
Gargano» pud avvenire esclusivamente nella zona di origine cosi
come indicata al punto 4.3, al fine di garantire la tracciabifita e il con.
troflo def prodotio e per non deferiorare Ie caratteristiche qualitative
dei prodotto .

4.6 Legome: grazie alla qualitd ambientafe del contesto,
inquadrabile, da un punte di vista geo-pedoclimatico, nella
«Regione literanea» e nella «Fascia subumida a clima mediterra-
neox del promontorio garganico, di microambienti, in ogouno dei
quali, grazie all’esperienza tradizionale e secolare dei contading
della zona, si sono sviluppati fin dal passato limoni le cui caratte-
rstiche qualitative sono cosi palesi da essere richiestd, fin dali’anti-
chitd, anche da mercati esters, il Limone Femmineilo del Gargano
¢ stimato per la sua genuinita e, soprattutto, per !a particolaritd

“dei profumi che questa IGP presenta rispetto aj limoni prodotti

nelle altre regioni italiane,

Lagrumicoltura del Gargano & ancora una forma di wagricoltura
tradizionale», con lavori manuali, in cui maestro é ancora il potatore;
quella del Gargano si delinea come una forma di agricoltura che nel
corso del tempo ha maturato un patrimonio di conoscenze agronomi-
che tramandatasi di generazione in generazione.

(12 nel 1884 era attiva una prima rete comraerciale con il conti-
nente pord americano che assorbiva gran parte della produzione
agrumaria. Le prime documentazioni storiche suf Limone Femmi-
neilo del Gargano risalgono all’anno 100G; mentre Ia pit antica testi-
monianza dei dati produttivi della zona risale alla statistica del
Reame di Napoli del 1811, ¢ ben ii 60% della produzione era destinato
alPesportazione,

4.7 Strustura di controllo.

La struttura di controlle & un’aatorita pubblica designata.
Nome: C.CLAA. di Foggia.

Indirizzo: via Dante, 27 - 71100 Foggia.

tel. 0881/797111 - fax 0881.726046.

4.8 Etichettatura: 11 «Limone Femminello del Gargano» deve
essere immesso al consumo in confezioni chiuse, rigide, costituite da
matetiale di origine vegetale, quale legno o cartone, con Una capienza
da un minimo di 1 kg ad un massimo di 25 kg: ta confezione deve assi-
curare che almeno '80% dei frutti, senza o con incarto, riporti il fogo
«L.G.P. “Limone Femminello del Gargano”». Se il frutto ¢ commercia-
lizzato sfuso, dovra riportare il predetto logo.

Sulle confezioni dovranno essere riportate le seguenti indica-
Zioni:

«Limone Femminello del Gargano» eventualmente seguita dal
nome del tipo commercializzato «lustrinoy o «fusillon, il logo, la dici-
tura L.G.P. anche per esteso, Je indicazioni relative al produttore, a}
confezionatore, al commerciante e il peso netto all’origine.

I prodotti per la cul preparazione & wtilizzata Ia 1.G.P. «Limone
Femminello del Garganon, anche a seguito di processi di elaborazione
¢ di trasformazione, possono essere immessi al consume in confezioni
recanti il riferimento afla detta denominazione senza Papposizione
del logo comunitario, 2 condizione che:

- il prodetto a denominazione protetta, certificato come tale,
costituisca il componente esclusivo della categoria merceologica di
appartenenza; )

~ gii utilizzatori del prodotto & denominazione protetta siano
autorizzati dai titolari del diritto di proprieta intellettuale conferito
dalla registrazione della LG-P. riuniti in Consorzio incaricato aila
tutela dal Ministero delle politiche agricole. Lo stesso Consorzio inca-
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ricato provvederd anche ad iscriveri in appositi registri ed a vigilare
st] cotTetto uso della denominazione protetta. In assenza di un Con-
sorzio di tutela incaricato le predette funzioni sarapmo svolte dal
MiP.AF. in quanto antoritd nazionale preposta ali'ativazione del
Reg. (CEE) n, 2081 /92,

T} logo & costituito dalPimmagine stilizzata & due limoni, con
rametto foghiato, all'interno di una corona ellissoidate: sufla corona €
riportata la dicitura «Limone Femminello del Garganoy.

I Hmoni rappresentati e la dicirora «Limone Ferminello del Gar-
gano» sono di colore giallo sfumato, il rametto e le foglie di colore
verde. :

4.9 Condizioni nazionali: N. Naz. del fascicolo: n. 12/2603,

07A02785

DECRETO 12 marzo 2007.

Caratteri e condizioni da osservarsi ai fini della iscrizione
delle varietd di specie di ortaggi nel registro nazionale: recepi-
mento della direttiva 2006/127/CE della Commissione del
7 dicembre 2606.

IL MINISTRO DELLE POLITICHE AGRICOLE
‘ ALIMENTARI E FORESTALI

Vista la legge 25 novembre 1971, n. 1096, che disci-
plina I’attivita sementiera ed in particolare articoli 19 e
24 che prevedono listituzione obbligatoria, per cia-
scuna specie di coltura, dei registri di varieta aventi lo
scopo di permettere lidentificazione delle varietd
stesse;

Vista la legge 20 aprile 1976, n. 195 recante la disci-
plina della produzione delle sementi per le colture erba-
cee, ortive e i materiali di moltiplicazione da fiore ¢ da
orto;

Visto il decreto del Presidente della Repubblica
24 novembre 1972, pubblicato nella Gazzetta Ufficiale
della Repubblica italiana n. 44 del 17 febbraio 1973,
con il quale sono stati istituiti i registri delle varieta di
cereali, patata, specie oleaginose e da fibra al fine di
permettere I'identificazione delle varieta stesse;

Visto 1l decreto legislativo 30 marzo 2001, n. 165,
relativo alle norme generali sul’ordinamento del lavoro
alle dipendenze delle amministrazioni pubbliche, in
particolare Part. 4, commi 1 e 2 ¢ Part. 16, comma 1;

Visto il decreto legislativo 30 luglio 1999, n. 300, di
riforma dell’organizzazione di governo a norma del-
Part. 11 della legge 15 marzo 1997, n. 59;

Visto il decreto ministeriale 14 gennaio 2004, pubbli-
cato nella Gazzetta Ufficiale della Repubblica italiana
n. 27 del 3 febbraio 2004, relativo ai caratteri e condi-
zioni da osservarsi ai fini della iscrizione delle varieta
nel registro nazionale in attuazione delle direttive
2003/90/CE e 2003/91/CE della Commissione del
6 ottobre 2003;

Vista la direttiva 2006/127/CE detla Commissione,
del 7 dicembre 2006, che modifica la direttiva 2003/

GAzZETTA UFFICIALE DELLA REPUBBLICA ITALIANA

91/CE per quanto riguarda i caratteri minimi sui guali

deve vertere Pesame e le condizioni minime per 'esame
delle varieta delle specie di ortaggi;

Considerata la necessita di recepire la direttiva 2006/
127/CE,

Decreta:

Articolo unico

All’art, 1 del decreto 14 gennaio 2004, di cui alle pre-
messe, & aggiunta ia seguente frase: '

«Per lPiscrizione, nel registro nazionale delle
varietd di specie di ortaggi, i caratteri e le condizioni
minime da osservarsi, per I'esame delle varieta, devono
essere conformi alle linee direttrici di cui agli allegati I
e I della direttiva 2006/127/CE».

I1 presente decreto entrerd in vigore il giorno succes-
sivo a quello della sua pubblicazione nella Guzzelta
Ufficiale della Repubblica italiana.

Roma, 12 marzo 2007
Il Ministro: DE CASTRO

07AB27TG

DECRETO 15 marzo 2007,

Riconoscimento del Consorzio di tutela della «soppressata
di Calabria DOP», della «wsalsiccia di Calabria» DOP, del
«capocolle di Calabria» DOP e della «pancetta di Calabria»
DOP e attribazione dell’incarico a svolgere le funzioni di cui
all’articolo 14, comma 15 della legge 21 dicembre 1999, n. 526,

IL DIRETTORE GENERALE
PER LA QUALITA DEI PRODOTTI AGROALIMENTARI

Visto il regolamento (CEE) n. 510/06 del Consiglio
del 20 marzo 2006 relativo alla protezione delle indica-
zioni geografiche ¢ delle denominazioni d’origine dei
prodetti agricoli ed alimentari;

Viste le premesse sulle quali ¢ fondato il predetto
regolamento (CEE)} n. 510/06 e in particolare quelle
relative alla opportunita di promuovere prodotti di
qualitd aventi determinate caratteristiche attribuibili
ad un’origine geografica determinata e di curare I'infor-
mazione del consumatore idonea a consentirgli I'effei-
tuazione di scelte ottimali;

Considerato che i suddetti obiettivi sono perseguiti in
maniera efficace dai Consorzi di tutela, in quanto costi-
tuiti da soggetti direttamente coinvolti nella filiera pro-
duttiva, con un’esperienza specifica ed una conoscenza
approfondita delle caratteristiche del prodotto;

Vista Ia legge 21 dicembre 1999, n. 526 recante dispo-
sizioni per 'adempimento di obblighi derivanti dall’ap-
partenenza dell’Ttalia alle Comunitd europee - legge
comunitaria 1999;
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